
Limoncello 
 

 
 

Der italienische Zitronenlikör ist nicht nur super zum Verschenken geeignet, sondern auch 
zum Backen oder als Topping.  
 
Holt euch mit diesem einfachen Limoncello Rezept ein Stück Italiens nach Hause. 
Dieses Rezept ist nur für Erwachsene geeignet! 
 
Was ihr dafür braucht: 
 
9-10 große unbehandelte Bio Zitronen 
750 ml Vodka 
800g Zucker 
1L Wasser 
 
Und so geht´s:  
 
Den hochprozentigen Alkohol mit den Zitronenschalen mischen, damit sich die ätherischen 
Öle lösen. Diese Mischung lasst ihr jetzt für einige Tage stehen. Nach Ablaufen der Ruhezeit, 
wird der aromatisierte Alkohol dann mit dem Zuckersirup verfeinert. Für den Zuckersirup 
bringt ihr zuerst Wasser zum Kochen, in das ihr anschließend den Zucker hinzufügt. Unter 
Rühren leicht kochen lassen, bis der Sirup ganz klar aussieht. Abkühlen lassen und schon ist 
der Sirup fertig zum Weiterverwenden. 
Und so einfach lässt sich euer eigener Limoncello zubereiten. 
 
Viel Spaß beim Nachmachen! 
 


